
 
 
 
 
 

 
   Le terroir 
     Moyennes terrasses argilo-caillouteuses. 
 

    Les cépages 
       Alexandrie (50 %), Petit Grain (50%). 
 
 

     La vinification 
        Vendange manuelle, pressurage direct. Fermentation à basse 
         température (16°). Assemblage avant mise en bouteille. 
 

        L’élevage 
             En cuve inerte sur fines lies avec bâtonnage. Embouteillé et 
              conservé en chai climatisé. 
 

         La couleur 
              Étincelante. 
 

  Les nez et la bouche 
              Muscade, cardamome, gingembre frais et poivre vert épicent la 
              mandarine confite, le litchi et la rose. La bouche révèle les 
             agrumes, le zeste fraîchement gratté et le coing frais. La bouche 
            est bien plus fraîche que le premier nez et laisse une impression  
           résolument fraîche et persistante.  
 

       L’accord 
         Risotto, crustacés crus et cuits, une pensée toute particulière pour des 
        oursins dans lesquels un œuf de caille est cassé, le tout juste, juste saisi 
       au four du chorizo émincé. Extra avec un guacamole ! 

L’OHOHOHOH  DE MUSCAT 
                    Mas de Rey  
 

 Vin De Pays Blanc        2006 

                                  Le service 
                                         8 à 10 degrés. 
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