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Mas de Rey

Vin De Pays Rosé

Médaille dJAgent au concours Général Agri aris 2007

Le terroir
Moyennes terrasses argilo-caillouteuses.

Les cépages
Beaucoup de Grenache Noir (80%) et 20% de
Syrah.

o o _ege .

o La vinification

o 9 Vendange manuelle. Jus de goutte et premiéeres pressées.

- L'élevage

® o™ c En cuve. Embouteillé et conservé en chai climatisé & 15°.
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05> 93 La couleur

° 2 % 3’ Robe de saison fraiche et légere |
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5 g8 Les nez et la bouche

g © %3 Le premier nez est frais, élégant et puissant. Le deuxieme confirme
<28 o et s'ouvre sur la pleine expression du Grenache, minéral et anisé.
© SR ° Les petits fruits rouges des champs comme la framboise et la
© -3 0 groseille virevoltent dans cette ambiance générale friande, fraiche
' ; R © et acidulée. La bouche bien charnue, onctueuse et gourmande
; o B § donne envie de croquer dans jg verre |

o o3 g 5 L'été est en bouteille !

o >qg° L'accord

> f S Des poissons grillés en ve en voild, un bon poulet fermier grillé,
8 oG toute la cuisine fraiche d € sans oublier sa partenaire de ceoeur : la
peN O fraise chantfilly |

5 Un rosé pour la « soif » e

Le service
8 & 10 degrés.



