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Le terroir
Mémes terrasses argilo-caillouteuses.

Le cépage
Du Grenache tout Noir.

La vinification

E Vendange manuelle égrappée. Fermentation partielle, puis mutage
~ o 9 sur le grain. S'ensuit une macération d'une vingtaine de jours avant
S”w egouttage et pressurage.
AN L'élevage
c>% (E) En cuve sur fines lies, en milieu réducteur les 3 premiers mois qui
f_) U%Q précederont une mise en bouteille précoce. Conservé en chai
0 il climatisé a 15°, labellisé en bouteilles.
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5 8% La couleur

O D ; . \ .
o Q‘ué_ 8 Le rouge est profond ourlé de reflets violets a noirs.
SORT Les nez et la bouche
© = ® 0 Les arbmes soutenus de fruits noirs (mOre et cassis et
'R © rouge (fraise des bois), se fondent aux épices douces. Les tannins
oo 3 § présents et puissants soutiennent le gras et la générosité de
= ce vin encore en devenir. Lf@ttaque est franche, enveloppante et
0] >% 8 longue, laissant une agr@@ole impression de fraicheur et de
O plénitude.
>_8 .
ooz L'accord
peN O Pour un apéritif gourm avec un sorbet au cacao, une mousse de
5 kiwi, une faisselle - purd e groseilles ou tout autre fruit rouge acidulé,

un carré de chocol noir, bien sor .

La garde
Longue, mais la typicité de ses arbmes est étroitement
liée a sajeunesse.

Le service
14 & 16 degrés.



